VINSOBRES - NY APPELLATION I RHONE

Mens andre franske vinomrider taler om at sammenlagge deres appellationer for
at lette forbrugernes overblik, opretter Rhonedalen nye. Mindre end et halvt ir
efter, at den tidligere Cétes du Rhéone-Villages, Beaumes-de-Venise, fik selvstan-
dig appellation, er turen kommet til Vinsobres.

AF AnDRE DEWALD

Den hyggelige landsby med sine godt 1.000 indbyggere
ligger pa en bakketop i 400 meters hejde lidt tilbagetruk-
ket fra den trafikerede landevej D94 mellem Bolléne og
olivenbyen Nyons. P4 den anden side af vejen leber Ey-
gues-floden og danner en naturlig greense mellem Dro-
me-departementet og Vaucluse med de mange beremte
vinnavne. Chiteauneuf-du-Pape ligger godt 40 kilometer
lengere mod syd, Gigondas og Vacqueyras omkring det
halve, mens "bagsiden” af Cairanne og Rasteau kan ses
lige ovre pi den anden side af Eygues-dalen.

Vinsobres omtales ferste gang i dokumenter fra 1144
som Vinsobrium - et navn, der kunne tyde p4, at vindyrk-
ningen gir helt tilbage til romertiden. Det lokale matri-
kelkort fra 1821 viser et vinareal pa knap 300 ha, og det
forblev stort set uzndret indtil den voldsomme isvinter,
der ramte Frankrig i 1956. Temperaturen faldt til under -
20° og blev forsterket af tre ugers konstant Mistralvind
med en styrke pd over 100 km/t. Det var mere, end de
tusindvis af oliventrzer, der hidtil havde domineret skri-
ningerne omkring landsbyen, kunne overleve. Vinstokke-
ne, derimod, holdt sa godt stand mod den skrappe frost, at
mange bender besluttede at satse fuldt ud pi vin frem for
oliven. Jkonomisk gjaldt det ogsi om at komme hurtigst
muligt i gang igen, og her kunne vinstokkene i modsat-
ning til oliventrzerne hestes allerede efter f3 4r.

Fi rigtig gamle stokke

Vindyrkningen fik et yderligere skub éret efter, da producen-
terne fik lov til at anfere kommunens navn pa deres etiketter
som "Cotes du Rhone Vinsobres”. Og da den egentlig Vil-
lages-appellation blev oprettet i 1966 med Vinsobres som et
af de forste medlemmer, kom der for alvor gang i tilplantnin-
gerne. Mange af de nuverende marker stammer fra denne
periode, og der er derfor kun fi rigtig gamle vinstokke i Vin-
sobres sammenlignet med andre steder i Sydrhone.

Op gennem 1990erne udviklede Vinsobres sig til en af
de mest dynamiske Villages og blandt de vigtigste i bade
meangde og kvalitet. Vacqueyras’s forfremmelse 1 1990 til
selvstendig appellation virkede som en stor motivation
for omradets vinbender, der lige siden har arbejdet pa at
opni cru-status. Flere gange har de fiet afslag, ganske en-
kelt fordi den foreslaede afgransning af produktionsom-
ridet var alt for genergs. For selvom visse dele af Vinso-
bres har et fantastisk terroir, burde andre marker end ikke
veere klassificeret som kommunal Cétes du Rhéne-Villa-
ges. Efter flere finpudsninger og reviderede ansegninger
lykkedes det sa endelig i slutningen af 2005, og fremover
skal producenterne ikke lengere skal skrive "Cétes du
Rhone-Villages” pa etiketten, men blot "Vinsobres”.

Forfremmelsen har imidlertid haft sin pris, for den nye
cru er skrumpet til 80% af det tidligere Villages-areal. Resten
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er deklasseret til simpel AOC Cbtes du Rhone, hvilket bety-
der, at der ikke lengere kan fremstilles AOC Cétes du Rho-
ne-Villages. De fleste vinbender mitte se en femtedel af de-
res tidligere Villages-marker blive degraderet, for enkelte var
det helt op til halvdelen. "Alle vinstokke, der kan se Mont
Ventoux, er blevet klassificeret som AOC Vinsobres”, som en
af de farende producenter, Pascal Jaume, udtrykker det. Alt i
alt et areal pa knap 1.400 ha, der allerede er fuldt tilplantet.

Grenache dominerende

Vinmarkerne strakker sig over syv kilometer langs D94,
der afgrenser appellationen mod syd, og kryber herfra op
ad skraningerne og langt ind i baglandet mod Valréas. De
bedste parceller findes omkring landsbyen i 200-300 me-
ters hejde pa de syd- og sydestvendte skrininger, hvor
druerne fir masser af direkte sol og ligger i lz for Mistral-
vinden og den kelige indflydelse fra bjergene lidt lengere
mod nord. Ligesom mange andre steder i Sydrhone bestar
jordbunden her af stenholdig ler-kalk. Ovenover skrinin-
gerne, i op til 450 meters hejde, findes et stort plateau,
hvor druerne er mere udsat for vind og keligere tempera-
turer og ofte modner 2-3 uger senere. Terroiret er derfor
bedst egnet til Syrah og hvide druesorter.

Ligesom i den anden nye cru, Beaumes-de-Venise, er
det tilladte hostudbytte fastsat til 38 hl/ha, hvilket er 4 hl/
ha mindre end det tidligere krav, men lidt hejere end i
Gigondas og Vacqueyras, hvor greensen er 36 hl/ha. Reg-
lerne dikterer ogsé, at Grenache skal representere mindst
halvdelen i vinene, mens Syrah og Mourvedre tilsammen
skal udgere minimum 25%. Til resten kan anvendes alle de
ovrige 17 druesorter tilladt under AOC Cétes du Rhéne.

I praksis er nesten 3/4 af vinstokkene Grenache, mens
de evrige vaesentlige Rhénedruer, Cinsault, Mourvedre og
Carignan, der kraver et varmere klima og kun modner or-
dentligt i visse parceller, udger under 10% tilsammen og
ikke plantes lengere. Vinene fra Vinsobres er derfor godt pa
vej til at udvikle sig til rene Grenache/Syrah-blandinger.

Vine med et ungt potentiale
Det krever blot et blik pa skrinjngerne omkring landsbyen
for at konstatere, at terroiret i Vmsobrcs har et ree]stpomn-

har god friskhed og en vis elegance uden den heje alkohol
og barske tanniner, der kendetegner vinene fra de mere
terre og varme terroirs lzengere mod syd i Vaucluse.

Der fremstilles dog ogsa et stigende antal mere kon-
centrerede, strukturerede vine, typisk med et hejt indhold
af Syrah og en rigelig ambities fadlagring. Til tider virker
det som om, at flere af producenterne i Vinsobres har set
nye barriques som den mest direkte vej til cru-status. Selv-
om disse topcuvéer kan veere imponerende, har basisudga-
verne som regel langt mere terroirkarakter.

Bortset fra de mest ambitigse, koncentrerede vine, lag-
ret i en hgj andel nye barriques, der krever en vis lagring
for at integrere fadet, har Vinsobres generelt ikke samme
lagringspotentiale som for eksempel Gigondas og ber
drikkes relativt unge, inden de er 5-6 ar gamle.

Hvidvin og rosé ikke med

Hverken hvidvin eller rosé er en del af dekretet for den
nye appellation og mi fremover kun selges som AOC
Cotes du Rhone. INAO har vurderet, at produktionen er
for lille, og at vinene ikke har tilstrekkelig felles karakter.
Umiddelbart en fornuftig beslutning, hvis Vinsobres hur-
tigt skal profilere sig blandt Rhonedalens mange andre
vine. Omvendt er kommunens bedste hvidvine af langt
hgjere kvalitet end den gennemsnitlige Cétes du Rhéne.
Dels sikrer det keligere klima, iszr pa plateauet, hvidvi-
nene en god friskhed og nerve. Dels er de traditionelle
sorter, Clairette, Bourboulenc og Grenache Blanc, i de se-
nere r systematisk blevet erstattet med Viognier, Marsan-
ne og Roussanne, der tilsammen nu dekker nzsten halv-
delen af arealet med hvide druer. De fleste vine far desuden
en ambitigs vinifikation 4 la bourguignonne med gering
og lagring i sma, mere eller mindre nye fade og omrering
af bundfaldet. Og her falder de lokale producenters for-
kerlighed for ny eg ofte mere heldigt ud.

Nar det er lykkedes Vinsobres at overhale mere oplagte
kandidater til cru-status indenom, ikke mindst Cairanne
og Rasteau, skyldes det i hej grad producenternes enig-
hed. Det lokale kooperativ, La Vinsobraise, stir for nz-
sten 3/4 af produktionen, og det har derfor vejet tungt i
INAOs beslutning, -t mﬂdlemmcme har haft. samme

ning som de sma private do-



I.A VINSOBRAISE

Allerede for 20 ér siden blev medlem-
merne af det lokale kooperativ afregnet
efter kvaliteten af deres druer og ikke
bare efter mangde og sukkerindhold.
Endnu mere usadvanligt begyndte
man samtidig at vinificere hvert terroir
for sig, og kaelderen er derfor udstyret
med mange mindre geeringstanke - lidt
af et szersyn pa et kooperativ.
Kvaliteten herfra har lenge veret 1
orden. Fra og med drgang 2004 har vi-

nene dog fiet et ckstra loft, dels pi
grund af den glimrende irgang, men
utvivlsomt ogsi som folge af deklasse-
ringen af de dirligste parceller. Lige-
som i andre kommuner tilherer de
nemlig ofte kooperativets medlemmer.
Det betyder mindre, men bedre Vinso-
bres, og Cotes du Rhone, der fremover
fir tilfort tidligere Villages-druer.
Typisk for appellationen er koopera-
tivets basisvine ofte de mest vellykkede,

DoMAINE DUMOULIN

ou

M
OPRIETE

Denis Vinson har gennem de sidste 20 dr varet blandt de mest innovative producenter i Vinsobres,

"Vi forestiller os ikke at veere pa ni-
veau med Chiteauneuf-du-Pape el-
ler Gigondas, men priserne i Vinso-
bres er ogsi meget lavere”, siger
®rlige og konstant snakkende Denis
Vinson. Han er tredje generation pi
Domaine du Moulin, der med 22 ha
vinmarker er blandt de mindste i
Vinsobres, men siden hans overta-
gelse 1 1984, har veret blandt de

mest innovative.
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Allerede 1 1986 begyndte han, som
den forste i Vinsobres, at lagre sine
vine i smd, nye egetrasfade. "Men al-
tid kun til Syrah, for jeg er slet ikke
tilhenger af kombinationen mellem
barriques og Grenache, der alt for let
oxyderer”, understreger han. Vinson
har ogsa gennem mange ir lagret sine
rede vine pi bundfaldet med jevnlig
batonnage — omrering af det fine

bundfald. "I dag er den metode for

iszr den billige, tanklagrede Vinsobres
"Cuvée Millésime” og "Sélection de
Terroir” fra udvalgte parceller med l-
dre vinstokke og en moderat fadlagring.
Topvinene er voldsomt ekstraherede og
fadpreegede, iser den lidt vulgere "Ru-
stica”, der trods navnet er mere mo-
derne end rustik. Stilen gir igen i flag-
skibet "Thérapius”, men fadkarakteren
er her mere nobel og koncentrationen
imponerende for en kooperativ-vin.

alvor blevet moderne!”. Mens andre
af kommunens producenter ogsi eger
brugen af smi, nye fade, gir han selv
i den modsatte retning. "Ganske vist
er mit mal stadig at lave karakterful-
de, tanninrige vine, der egner sig godt
til lagring, men fadet ma ikke domi-
nere i de unge vine”.

Domainets parceller ligger udeluk-
kende pa de sydvendte, midterste skra-
ninger. Druerne sorteres bide i marken
og ved ankomsten til keelderen, hvor de
siden 2000 er blevet fuldt afstilket —
“det har gjort mine vine mere tilgznge-
lige som unge”, siger Vinson.

Hans to Vinsobres laves udeluk-
kende pd Grenache og Syrah, der vi-
nificeres separat og forst sammen-
stikkes efter et ars lagring i de smukke,
hvzelvede kaldre. Til basisudgaven,
hvor forholdet er 2/3 Grenache og
1/3 Syrah, anvendes udelukkende
brugte barriques, mens topvinen,
"Cuvée Charles Joseph” med den
omvendte druesammensatning, lag-
res i nye barriques for Syrah’s ved-
kommende og desuden tappes pa
flaske uden filtrering.

Begge er seriose, ret strenge, struk-
turerede vine, der som unge kan virke
rigeligt ekstraherede og — for topvi-
nens vedkommende ~ preget af fad-
lagringen. Alligevel er stilen mere
traditionel end moderne med masser
af karakter, der med alderen gir i ret-
ning af det mere elerante. Og si lag-
rer de virkelig godt — 10-12 4r gamle
flasker herfra er stadig i fin form.



DOMAINE JAUME

Da Jaume-familien begyndte at tappe
deres vin pa flaske 1 1963, havde de
blot 8 ha med vinmarker. I dag deek-
ker domainets areal det 10-dobbelte.
Godt 80% er klassificeret som Vinso-
bres, halvdelen beliggende pé de bed-
ste skrininger omkring landsbyen og
resten i bakkerne gst for landsbyen,
hvor vinstokkene kryber op i appel-
lationens maksimale 450 meters hoj-
de. "Vores vinstokke her er stadig re-
lativt unge, men det virker som et
fantastisk terroir for Syrah”, siger
Pascal Jaume, der siden 1981 har haft
ansvaret for vinmarkerne. Hans bror,
Richard, kom til 1 1988 og tager sig
mest af arbejdet i keelderen.
Bredrene har gjort Domaine Jau-
me til et moderne, effektivt foreta-
gende, hvor alt virker uhyre gennem-
taenkt. To tredjedele af hosten foregar
med maskine, og samtlige druer af-
stilkes. Kalderen blev udvidet i 2000
og fremstar funklende nye og klinisk
rene med staltanke i forskellige ster-
relser, hvor hver druesort og terroir
kan vinificeres for sig. I et separat,
temperaturstyret lokale, adskilt af
store glasvagge, lagres nasten al de-
res vin fra Vinsobres i sma egetras-

Pascal Jaume blandt 5z"ne gamle
vinstokke 1 "Clos des Echalas”.

ke. "Grenache oxyderer let
og er bedst i brugte demi-
muids pd omkring 450 liter,
mens Syrah godt kan klare
nye barriques”, forklarer
Pascal. Han er ogsa stor til-
henger af at foretage malo-
laktisk gering 1 fadene og
give vinene masser af biton-
nage under lagringen — “det
tilferer dem krop og fedme”.

Domainets Vinsobres findes 1 tre
niveauer. Basisudgaven lagres overve-
jende i stiltanke med omkring en
tredjedel i brugte barriques - "kun
ganske kort tid, omkring fire méne-
der, blot for at afrunde vinen”, siger
Pascal. Nzste niveau, "Cuvée Réfe-
rence”, gennemgir malolaktisk gee-
ring i barriques (1/4 ny eg) og lagrer
efterfolgende et ar pi det fine bund-
fald med jevnlig batonnage. Endelig
er der topvinen, "Clos des Echalas”,
fra en enkeltparcel med op til 60 ar
gamle vinstokke, iser Grenache og
Mourvedre samt en smule Syrah.
Den lagrer udelukkende i nye bar-
riques og fremstilles kun i de bedste
argange i et oplag p4 omkring 3.500
flasker.

Vinene fra Domaine Jaume er
gennemfort moderne: meget merke 1
farven, koncentrerede og tanninrige
med masser af ristede og brendte to-
ner fra fadlagringen. En stil malrettet
et bredt, internationalt publikum.
Lokalkarakter skal man derimod lede
godt efter, men er man ligeglad med
den og har en hej fadtolerance, finder
man her nogle af Vinsobres’ mest im-
ponerende vine. -

fade, igen ikke uden omtan- |
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DomMAINE CHAUME-ARNAUD

Valérie og Phillippe, den passionerede duo bag navnet Chaume-Arnaud.

Som s mange andre af omridets druedyrkere leverede
Valérie Arnaud’s foraldre hele hesten til det lokale koopera-
tiv og troede ikke pi datterens idé om, at andet var muligt.
Valérie var imidlertid fast besluttet pa at lave sin egen vin, sa
1 1987 overtalte hun sine foraldre til at leje hende 4,5 ha
vinmarker. De forste ar viste sig ganske rigtigt at veere van-
skelige. Vinsobres var pi det tidspunkt ikke kendt for kvali-
tet, og da Philippe Chaume kom til 1 1990, havde de ikke
jord nok til at leve udelukkende af vinproduktion. Han matte
tage andet arbejde ved siden af, og som en yderligere indtegt
kastede de sig over dyrkning af meloner. I 1999 kunne Valérie
endelig overtage hele forzldrenes domaine, og i dag - masser
af hirdt arbejde, kostbare investeringer og tre bern senere -
har det sympatiske, passionerede, unge ®gtepar 33 ha i Vin-
sobres samt 6 ha i den nye Villages, Massif d'Uchaux.

Selve domainet ligger langs hovedvejen nedenfor lands-
byen og bestér af nogle rustikt udseende bygninger. Inden-
for er kzlderen dog serdeles veludrustet - det er tydeligt,
hvor prioriteterne ligger. Charmerende, livlige Valérie, der
har en uddannelse i enologi, tager sig af vinifikationen,

mens firskirne, bredskuldrede Philippe tager sig af arbejdet

DoMAINE GRAMENON

Domaine Gramenon’s fantastiske Cétes du Rhone-vine
fra oldgamle, lavt ydende Grenache-stokke, dyrket og vi-
nificeret efter fuldstzndig naturlige metoder, er i hej kurs
blandt Rhénefans. Mindre kendt er det, at domainet, der
ligger ved Monbrison, nogle kilometer lengere mod nord,
ogsd laver en glimrende Vinsobres under navnet "Les
Hauts de Gramenon”.

Markerne kom fra en anden ejendom pa 20 ha, hejt
beliggende pa plateauet over Vinsobres, som Philippe
Laurent kebte kort inden sin ded ved en jagtulykke i 1999.
Tragedien tvang senere hans enke, Michele, til at szlge tre
fjerdedele af markerne igen til Perrin-familien fra Chateau
de Beaucastel.
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i vinmarkerne - ndr han altsd ikke trener det lokale rug-
byteam i Vaison-la-Romaine, der teller kollegerne Louis
Barruol fra Chateau Saint Cosme 1 Gigondas og Bruno
Gaspard fra Clos du Caillou i Chateauneuf-du-Pape.

Deres vinmarker i Vinsobres er nogle af appellationens
bedste, primzrt beliggende pid de centrale skrininger.
Dertil kommer, at de fleste vinstokke er over 30 ir gamle.
Valérie’s foreldre plantede allerede Syrah i starten af
1950erne, som de forste i Vinsobres, og parret rdder derfor
over omridets ®ldste Syrah-stokke, som de anvender til
genplantning gennem sikaldt sélection massale. Marker-
ne er i mange 4r blevet dyrket ekologisk, og parret er nu
ved at tage skridtet videre til biodynamiske metoder.

Druerne hestes udelukkende med hindkraft og afstil-
kes kun delvist. Selv til hvidvinene anvendes udelukkende
naturligt geer, ligesom de aldrig kunne dremme om at til-
sxtte syre. Mere unikt — iser i Vinsobres — lagres samtlige
vine i tanke. "Vores kalder er for tor til fadlagring”, siger
Philippe med klingende provencalsk accent. Det atholder
dem dog ikke fra at lave nogle af appellationens allerbed-
ste vine. Alt er godt her — ogsa den hvide ex-Vinsobres pa
en original blanding af Viognier og Marsanne.

Red Vinsobres laves i to udgaver. Den almindelige cu-
vée indeholder 60% Grenache og 20% Syrah suppleret af
sma maengder Mourvedre, Cinsault og Carignan — sidst-
nzvnte fra 65 ir gamle vinstokke. Det er en merk, kon-
centreret vin med blede tanniner og perfekt balance mel-
lem solmoden frugt og en nermest kelig friskhed.

Topvinen ”La Cadéne” udvelges fra de bedste parceller
med 60-irige Grenache-stokke og de gamle Syrah plantet
at Valérie’s forzldre. Den er endnu merkere og mere kon-
centreret med en fastere struktur, der vidner om et godt
gemmepotentiale. Maske ville Chaume-Arnaud’s vine
vere endnu bedre med en smule fadlagring, men til gen-
gzld leverer de det reneste og mest autentiske udtryk af
terroiret 1 Vinsobres.

Fremstillingsmetoderne er identiske med domainets ov-
rige vine: gzering i dbne traekar uden tilszetning af hverken gzer
eller syre, ingen pumpning af mosten, lagring i brugte piéces
fra Bourgogne og aftapning med handkraft uden hverken
klaring eller filtrering og kun minimale mzngder svovl.

Selvom druesammensztningen er typisk for Vinsobres -
3/4 Grenache og 1/4 Syrah fra henholdsvis 50 og 35 ar gamle
vinstokke, sztter druernes oprindelse pa det kelige plateau sit
markante praeg pa vinen. Den er lysere og langt mindre kon-
centreret end gennemsnittet, meget aromatisk og krydret med
en ren, frisk og saftig frugt og stor finesse - nazrmest burgun-
disk i stilen. Som Gramenon'’s ovrige vine smager den si godt
ung, at der ikke er noget argument for at gemme den.



PERRIN & FILS

Udover den nyvundne cru-status er
Perrin-familiens investeringer i Vin-
sobres det bedste, der er sket for omri-
det. Det kan ikke undga at skabe op-
merksomhed, nir folkene bag den
mest beremte ejendom i Chiteau-
neuf-du-Pape, Chiteau de Beaucastel,
forst keber 15 ha vinmarker fra Do-
maine Gramenon og efterfolgende en
hel vingard pa 30 ha i Vinsobres, det
tidligere Domaine de la Bicarelle.
*Vinsobres er p4 mange mider den
mest Nordrhéne’ske af de gode omri-
der i Sydrhone”, siger Marc Perrin,
der isar ser et stort potentiale for Sy-
rah-druen, ikke mindst pa deres egne

marker i over 300 meters hejde. "Det
keligere klima betyder, at Syrah-dru-
erne ikke bliver overmodne, som det
ofte er tilfeldet i de lavere liggende
omrader lengere sydpi, og her giver
vine med sterre friskhed og finesse.”
Syrah udger da ogsd halvdelen i
Perrin’s to Vinsobres, mens resten er
Grenache. Selvom de szlges under
navnet pi familiens négociantfirma,
Perrin & Fils, der har specialiseret sig i
at vinificere opkebte druer fra de bed-
ste omrider i Sydrhéne, kommer de
begge udelukkende fra egne marker.
Udover basisudgaven, "Les Cor-
nuds”, der i sig selv er en glimrende

ANDRE GODE PRODUCENTER

Blandt Vinsobres™ avrige producenter
skal nzvnes Domaine de Deurre, der
med 50 ha vinmarker herer blandt ap-
pellationens storste. I mange r benyt-
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tede Hubert Valayer sig af den kendte
gnolog fra Nordrhéne, Jean-Luc Co-
lombo, og lavede moderne, fadprege-
de vine uden den store charme. Sam-

Vinsobres, har de siden argang 2003
ogsa lavet 6.000 flasker af specialcu-
véen "Hauts de Julien” fra en enkelt-
parcel med deres @ldste vinstokke,
hvor sorterne er blandet mellem hin-
anden, som det ofte var tilfzldet i
gamle dage. De skensmessigt lige
dele Grenache og Syrah geres derfor
sammen og lagres, ligesom normal-
udgaven, en femtedel i brugte bar-
riques, resten i stiltanke. I de to forste
drgange er det en fantastisk vin, der
med sin intensitet, flotte balance og
vaesentlige lagringspotentiale tegner
til at stte nye standarder for Vinso-
bres.

arbejdet er nu ophert, og — tilfzldigt

eller ¢j - er de seneste argange herfra

mere umiddelbare, friske og frugtige.
Et andet, veletableret navn er Do-

maine du Coriangon, som Frangois
Vallot har ledet siden 1976. Han yn-

-der at macerere sine vine 1 helt op til

45-60 dage og anvender masser af
barriques. Ikke underligt er vinene
meget stofrige og fadpregede, mere
imposante end elegante, og krever
mindst 5-6 ars flaskelagring, for de er
tilgengelige. Nogle gange torrer de
ud, i andre tilfzlde er resultatet over-
raskende vellykket.

Nye navne er en sjzldenhed i Vin-
sobres. Sidst det skete, var 1 1999, da
sostrene Brigitte og Francoise Rous-
sin overtog familieejendommen gen-
nem fire generationer og som de for-
ste begyndte at vinificere og tappe
selv. Kun en enkelt af deres cuvéer,
"La Civade des Capelans”, szlges
som Vinsobres, selvom alle domainets
druer kommer herfra. Til gengzld er
der tale om en szrdeles ambitigs vin
fra gamle vinstokke - 60 ér for Gre-
nache og 35 ar for Syrah - og delvist
lagret i nye barriques. Fra og med ar-
gang 2004 placerer den sig blandt ap-
pellationens absolutte topvine.



Blandt Rhénedalens négociantfir-
maer har overraskende fa vist inte-
resse for Vinsobres — noget, der sand-
synligvis vil endre sig med den
nyvundne cru-status. Kun Chapouti-
er og Patrick Lesec laver vine herfra,
sidstnzevnte med sterst succes.

Som det fremgir af importerli-
sten, er Vinsobres steerkt repreesente-
ret pi det danske marked, dog endnu
kun som kommunal Cétes du Rho-
ne-Villages. Selvom appellationen
forst treeder i kraft fra og med 4rgang
2005, ma vine fra drgang 2004, der
respekterer den nye afgrensning og
regelszt, ogsd sendes pd markedet
som AOC Vinsobres. To bedre de-
butir kunne producenterne nzppe
have onsket sig.

Importerliste

Domaine Jaume: Babette Vin, 23 28 39 88
Domaine du Moulin: Dansk Fransk Vinimport, 96 30 09 45
Domaine Chaume-Arnaud: KB Vin, 33 14 99 14
Domaine Gramenon: Bichel Vine, 86 22 94 00
Perrin & Fils: Sigurd MillersVinhandel, 98 18 50 99
Domaine du Coriangon: Ragsk Fransk Vinim port, 96 30 09 45
Domaige de Deu_rrcﬁﬁﬁq‘l;}ﬁM-SQ 1611 44
Chapoutier: Kjzr 8¢ Sogimerfeldr;33.93'84 44
Patricl Jesée: Notmd Vin, 36,46 92 40
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